
 

 
Alle Preise sind in CHF angegeben und enthalten 8,1 % Mehrwertsteuer. 

Für Informationen zu Inhaltsstoffen in unseren Gerichten, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
stehen Ihnen unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne zur Verfügung. 

Die aktuelle Herkunftsdeklaration unserer Produkte liegt im Restaurant aus. 
 

V: vegetarisch VG: vegan LF: laktosefrei GF: glutenfrei 
 

 

Vorspeisen 
Sommersalat 

  
VG | LF | GF 13 

Rohkostg emüse | karamellisierte Kerne  | Gartenkresse  

Hausdressing  

Melonen – Feta Salat 
 

VG | LF | GF 18 
Marinierte Melonen  | Minze  | Veganer Feta  

( Käse Art aus Kokosmilch )  

Bunte Cherry Tomaten 
GF | V 22 

Bu r rata  | Rucola  

Rindstatar St. Petersinsel 70gr 
  25 

Kapern | Butter | Zwiebeln | gegr illtes Paillasse - Brot  

Gebeiztes Saiblings Tatar  

 
LF | GF 25 

Grünes Apfel Chutney |  Apfelchips |  Kräuteröl |  

 frischer Meerrettich  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
Alle Preise sind in CHF angegeben und enthalten 8,1 % Mehrwertsteuer. 

Für Informationen zu Inhaltsstoffen in unseren Gerichten, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
stehen Ihnen unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne zur Verfügung. 

Die aktuelle Herkunftsdeklaration unserer Produkte liegt im Restaurant aus. 
 

V: vegetarisch VG: vegan LF: laktosefrei GF: glutenfrei 
 

Warme Vorspeisen 
SECRETO Schweizer Kräuterschwein 

GF | LF 18 

Zart marmoriertes Schweinefleisch auch  

«verstecktes Filet» gen annt  |  

Erbsen |  Kräuteröl |  Erbsensprossen |  Kalbsjus  
 
 

Pikante Fischsuppe  LF |GF 18 
Zander  | Saibling  | saisonales Gemüse   

 

Markknochen vom Metzger Hämmerli aus Ins  LF 18 
Fleur de Sel | gegrilltes Paillasse –  Brot  

 



 

 
Alle Preise sind in CHF angegeben und enthalten 8,1 % Mehrwertsteuer. 

Für Informationen zu Inhaltsstoffen in unseren Gerichten, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
stehen Ihnen unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne zur Verfügung. 

Die aktuelle Herkunftsdeklaration unserer Produkte liegt im Restaurant aus. 
 

V: vegetarisch VG: vegan LF: laktosefrei GF: glutenfrei 
 

Hauptgerichte 

Schweizer Rinds Entrecôte 180gr LF  | GF 47 
 

Argentinisches Rumpsteak 200gr LF  | GF 49 
 

Schweizer Kalbs Rib Eye 180gr LF  | GF 56 
 

Schweizer Schweins Koteletten 180gr LF  | GF 38 
 

Schweizer Alpen Zander LF  | GF 45 
 

Saibling  LF  | GF 34 
 

6 Black Tiger Garnelen  LF  | GF 49 
 

Gerne dürfen Sie eine Beilage sowie eine Sauce nach Wahl auswählen. 
Pommes Frites  LF | GF  Portwein Jus  LF | GF  

Kartoffel Gratin  GF Kräuterbutter  GF 

Kartoffel mit Sauercreme  GF Knoblauch Mayonnaise  LF | GF  

Gebackene Zuccini  LF | GF  Beu rre Blanc  GF 

Pilz Risotto  GF Tartar Sauc e  GF 

Sommersalat  LF | GF   

Gerne servieren wir Ihnen weitere Beilagen für 8.5 oder zusätzliche Saucen für 5 

 

Süsskartoffel Vielfallt  VG | GF | LF 28 

Gebacken | pür iert  | frittiert   

 

Tomaten Variation VG | GF | LF 32 
Gebacken | getrocknet | c onfiert  
 

 



 

 
Alle Preise sind in CHF angegeben und enthalten 8,1 % Mehrwertsteuer. 

Für Informationen zu Inhaltsstoffen in unseren Gerichten, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
stehen Ihnen unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne zur Verfügung. 

Die aktuelle Herkunftsdeklaration unserer Produkte liegt im Restaurant aus. 
 

V: vegetarisch VG: vegan LF: laktosefrei GF: glutenfrei 
 

Empfehlung des Küchenchefs 
Alpen Zander  

GV 
49 

Safran Risotto  | Fenchel Salat  | Champagn e Burre Blanc   

Black Tiger Garnelen  
 

39 
Tagliatelle  | Champagner Burre Blanc   

Gemischtes Geschnetzeltes Zürcher Art  GV 42 
Kalb  | Rind  | Rösti | Rahmsauce | Pilze  

 

Der Blumenkohl GV LF VG  34 
Gebraten  | eingelegt  | püriert | frisch  

 

 

 



 

 
Alle Preise sind in CHF angegeben und enthalten 8,1 % Mehrwertsteuer. 

Für Informationen zu Inhaltsstoffen in unseren Gerichten, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
stehen Ihnen unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne zur Verfügung. 

Die aktuelle Herkunftsdeklaration unserer Produkte liegt im Restaurant aus. 
 

V: vegetarisch VG: vegan LF: laktosefrei GF: glutenfrei 
 

Desserts 

Käseteller aus Nods V 16 

Mont Vully | Blauschimmel | Brie  |  Knoblauch und  Pfeffer | 8 Blumen |  

Vacherin Fribourg  |  Gruyère  |  Butter |  Chutney  

Crème brûlée St. Petersinsel GF | V 11,5 
Beeren | Minze  

Sous –  vide gegarter Pfirsich mit Thymian V | GF 14 

Matcha - Latte - Grünteeeis |  Schoko lade  |  Blutpfirsichgel  

Tomme Fleurette truffée V | GF 16 

Trüffelperlen |  Feigengel |  Kresse  
 

Sauerkirschen in ihrer Vielfalt 
V | GF 18 

Mousse |  Schokolade  |  Amarant  |  Mering ue |  Rosa Pfeffer  



 

 
Alle Preise sind in CHF angegeben und enthalten 8,1 % Mehrwertsteuer. 

Für Informationen zu Inhaltsstoffen in unseren Gerichten, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
stehen Ihnen unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne zur Verfügung. 

Die aktuelle Herkunftsdeklaration unserer Produkte liegt im Restaurant aus. 
 

V: vegetarisch VG: vegan LF: laktosefrei GF: glutenfrei 
 

 

Coupe / Glacé Karte 

Dänemark  Dubai 

GF | V V 

2 Kugeln weisses  Vanille - Eis  

warme Schoko laden sauce  |  weisse r  

Schokoladen -  Crumble  

2 Kugeln  Pistazien - Eis   

Schokosauce | Engelshaar  

Milan  Stockholm 
V GF | V 

2 Kugeln  Kaffee - Barista - Eis   

Espresso |  Amaretti  

2 Kugeln  Joghurt - Waldbeere - Eis  | 

Heidelbeerkompott  

Hafer - Crumble  

Coupe 2 Kugeln 
Coupe 3 Kugeln 

12 
15.5 

Unsere Glacé Aromen 
Vanille | Schokolade |  Kaffee - Barista | Caramel  

Joghurt - Waldbeere | Pistazie  

Stracciatella  | Matcha Latte  

Sorbets 

Heidelbeeren  | Erdbeere | Granny - Smith - Apfel | Aprikose  

1 Kugel Eis 

4.5 

Tageskuchen 

6.5 

mit Portion Rahm 

1.5 


