L5 st.Petersinsel

Tle Saint-Pierre N O

Sommer Salat VG | GF 13

Rohkost Gemiise | Karamellisierte Kerne | Gartenkresse | Haus Dressing

Melonen Feta VG | LF | GF 18

Marinierte Melonen | Minze | Veganer Feta Kise

Inselpldttli 28

Fleisch von Metzger Hammerli aus Ins

Hausgerduchertes Felchenfilet aus dem Bielersee GF 25
Granny Smith Apfel | Fenchel | Senfkaviar | Meerrettich

Rindstartar St. Petersinsel 70gr | 120gr 28|38
Kapern | Butter | Zwiebeln | Brot

Bunte Sommer Tomaten aus dem Seeland GF 22

Burrata aus Noula Friburg | Rucola

Markknochen vom Metzger Hammerli LF 18
Fleur de Sel | Gegrilltes Paillasse-Brot

Seeland Melonen Gazpacho VG| LF | GF 16

Melone | Tomaten | Gurken | Peperoni | Basilikum

Alle Preise in CHF inklusive 8.1 % MwSt. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen
konnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Die aktuelle Herkunftsdeklaration unserer Lebensmittel
ist im Restaurant publiziert.

V: vegi VG: vegan LF: lactosefrei GF: glutenfrei



L5 st.Petersinsel

Tle Saint-Pierre N O

Rindfleisch Tagliata 180gr Bestes vom Biohof Schumacher VG| GF

Konfierte Tomaten | Rucola | Parmesan | Pinienkerne | Berner Fries

St. Petersinsel Pulled Beef Burger VG| LF| GF

Coleslaw | Speck | Apfel | Bio Ei von Schumachers | Wedges | Sauerrahm

Kalbs Rib Eye vom Metzger Himmerli 180gr GF

Kartoffel Texturen: Erde | Schaum | Crunch

Schweizer Egli-Knusperli

Sauce Tartar | junge ROstkartoffeln oder Salat

Lachsforelle aus Bremgarten GF

Kichererbsen | junge Karotten | Beurre blanc

Karotten Variation VG |LF

Gemlisejus | Buchweizen | Kresse

Hummus trifft Falafel VG

Gemilise | Zitronen-Minze-Dip

Kdseteller aus Nods v
Mont Vully | Blauschimmel | Brie Knoblauch & Pfeffer | 8 Blumen | Shrinz

Creme Brulée St. Petersinsel GF
Beeren | Minze

Pfirsich mit Thymian Sous Vide gegart VG | LF | GF

Erdbeere | Gebrannte Schokolade | Quinoa

Aprikose in ihre Vielfalt v

Mousse | Mascarpone | Crunch
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L5 st.Petersinsel

Tle Saint-Pierre N O

Ddnemark Dubai
2 Kugeln Weisse-Vanille-Eis | 2 Kugeln Pistazie mit Kernen-Eis |
Schokosauce | Weisser Schokocrumble Schokosauce | Engelshaar
New York Romanoff
2 Kugeln Cookies-Eis Karamelsauce 2 Kugeln Erdbeersorbet |
Cookiecrumble Vanillesauce | Meringue
Milan Stockholm
2 Kugeln Kaffee-Barista-Eis | 2 Kugeln Joghurt-waldbeere-Eis |
Espresso | Amaretti Heidelbeeren | Hafercrumble

Unsere Glacearomen
Weisses-Vanille | Cookie | Kaffee-Barista | Caramel | Joghurt-Waldbeere

Pistazie mit Kernen | Zwetschge | Fior di Latte | Schokolade

Sorbets

Birne | Erdbeere | Granny Smith Apfel | Aprikosen

Coupe

je 12

I Kugel Eis

4.5

Mit Portion Rahm

2



L5 st.Petersinsel

Tle Saint-Pierre N O

Salade d’été VG | GF

Légumes crus | Graines caramélisées | Cresson de jardin | Sauce maison

Melon Feta VG | LF | GF

Melon marinés | Menthe | Feta végétalienne

Inselpldttli

Viande du boucher Hammerli a Ins

Filet de féra fumé maison du lac de Bienne CF

Pomme Granny Smith | Fenouil | Caviar de moutarde | Raifort

Tartare de boeuf de I'Ile Saint-Pierre 70gr | 120gr

Capres | Beurre | Oignon | Brot

Tomates d’été colorées du Seeland GF

Burrata de Noula Fribourg | Roquette

Os a moelle du boucher Himmerli LF

Fleur de sel | Pain Paillasse grillé

Gazpacho de melon du Seeland VG |LF | GF

Melon | Tomate | Concombre | Poivron | Basilic
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Tous les prix sont en CHF, TVA de 8,1 % incluse. Pour toute information concernant les ingrédients pouvant provoquer des

allergies ou des intolérances, veuillez-vous adresser a notre personnel.
La déclaration actuelle de provenance des denrées alimentaires est affichée au restaurant.

V: vegi VG: vegan LF: sans lactose GF: sans gluten



L5 st.Petersinsel

Tle Saint-Pierre N O

Tagliata de boeuf 180g — Meilleur boeuf bio de Schumacher VG| GF

Tomate confite | Roquette | Parmesan | Pignons de pin | Frites bernoises

Pulled Beef Burger de I'lle Saint-Pierre VG | LF| GF

Coleslaw | Lard | Pomme | Oeuf bio de Schumacher | Wedges | Créme acidulée

Rib eye de veau du boucher Himmerli 180gr GF

Textures de pomme de terre : crumble | purée | croustillant

Fritture de filets de perche

Sauce tartare | Jeune pommes de terre rissolées ou salade

Truite saumonée de Bremgarten CF

Pois chiches | Jeune carotte | Beurre blanc

Variation de carottes VG | LF

Jus de légumes | Sarrasin | Cresson

Hummus rencontre falafel VG

Légumes | Sauce dip citron-menthe

Assiette de fromages de Nods v

Mont Vully | Bleu | Brie a 1’ail et au poivre | 8 fleurs | Sbhrinz

Creme brulée de l'lle Saint-Pierre GF
Fruits rouges | Menthe

Péche et thym cuite sous vide VG | LF| GF

Fraise | Chocolat caramélisé | Quinoa

Variation dAbricot v

Mousse | Mascarpone | Eclats croustillants
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L5 st.Petersinsel

Tle Saint-Pierre N O

Ddnemark Dubai
2 boules de glace vanille blanche | 2 boules de glace pistache aux
Sauce chocolat | éclats | Sauce chocolat |
Crumble au chocolat blanc Cheveux d’'ange
New York Romanoff
2 boules de glace cookies | 2 boules de sorbet fraise |
Sauce caramel | Crumble de Cookies Sauce vanille | Meringue
Milan Stockholm
2 boules de glace café-barista | 2 boules de glace yaourt-fruits-de-
Espresso | Amaretti boix | Myrtilles | Crumble d’avoine

Nos Parfums de Glace

Vanille blanche | Cookie | Café-barista | Caramel |
Yaourt-fruits-de-bois | Pistache aux éclats |

Prune | Fior di latte | Chocolat

Sorbets

Poire | Fraise | Pomme Granny Smith | Abricot

Coupe

12 chacune

I boule de glace

4.5

Avec portion de creme chantilly
2
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